T tem—

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIG!




T rem—

GIDA TARIM YE HAYYANCILIK
BAKANLK



Gida Mevzuati Nedir ?
—

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

Gida maddeleri ve gida ile temasta bulunan madde ve
malzemelerin; giivenilirligi, tiretimi, islenmesi, dagitimi ve piyasaya

arzi ile ilgili her asamay1 kapsayan diizenlemeler.

(Kanun, Kararname, Yonetmelik, Teblig, Talimat vb)




Yiirurhikten Kaldirilan Mevzuat

()
GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» 5179 sayil1 Gida Kanunu

» 3285 sayili Hayvan Saglig1 ve Zabitas1 Kanunu

» 6968 sayil1 Zirai Miicadele ve Zirai Karantina Kanunu

» 1734 say1li Yem Kanunu

» 4631 sayili Hayvan Islah1 Kanunu



Gida Mevzuati
o —

'GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» 5996 Sayilh Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu

> Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Y6netmelik (Degisiklik
10/01/2013 tarih ve R.G.28254)

» (Gida ve Yemin Resmi Kontrollerine Dair Yonetmelik

> Okul Kantinlerine Dair Ozel Hijyen Kurallar1 Y énetmeligi

> www.tokattarim. gov.tr/vayinlar/gida ve yem/
» Tirk Gida Kodeksi Etiketleme Y Onetmeligi
» Egitim Kurumlarinda Faaliyet Gosteren Kantin ve Diger Gida

Isletmeleri icin Hijyen Kilavuzu


http://www.tokattarim.gov.tr/yay�nlar/g�da ve yem/
http://www.tokattarim.gov.tr/yay�nlar/g�da ve yem/
http://www.tokattarim.gov.tr/yay�nlar/g�da ve yem/

5996 Sayih Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida
ve Yem Kanunu

()
GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Kabul Tarihi : 11 Haziran 2010
» Yayim Tarihi : 13 Haziran 2010
» Resmi Gazete Sayis1 : 27610

» Yiiriirliik Tarihi : 13 Arahk 2010

» Yonetmelikler 103



Amac
o —

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

MADDE 1-(1) Bu Kanunun amaci, gida ve yem giivenilirligini, halk
saghgi, bitki ve hayvan sagligi ile hayvan islah1 ve refahmi, tiiketici
menfaatleri ile cevrenin korunmasi da dikkate almmarak korumak ve

saglamaktir.



Kapsam
/Tc\/

'GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

MADDE 2-(1) Bu Kanun, gida, gida ile temas eden madde ve malzeme
ile yemlerin Uretim, isleme ve dagitiminin tim asamalarini, bitki koruma
Uriniu ve veteriner tibbi trln kalintilari ile diger kalintilar ve bulasanlarin
kontrollerini, salgin veya bulasici hayvan hastaliklari, bitki ve bitkisel
urtnlerdeki zararli organizmalar ile micadeleyi, ciftlik ve deney hayvanlari
ile ev ve sUs hayvanlarinin refahini, zootekni konularini, veteriner saglk ve
bitki koruma Urlnlerini, veteriner ve bitki saghgi hizmetlerini, canli hayvan
ve urlnlerin ulkeye giris ve cikis islemlerini ve bu konulara iliskin resmi

kontrolleri ve yaptirimlari kapsar.



Kapsam

=

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

(2) Kisisel tiiketim amach birincil tiretim ile kisisel titketim amaciyla

hazirlanan gidalar bu Kanunun kapsami disindadir.



Tanmimlar
/TC\/

'GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

MADDE 3-(1) Bu kanununuygulanmasinda;
» Bakanhk: Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanlig,

» Gida: Dogrudan insan tiiketimine sunulmayan canli hayvanlar, yem,
hasat edilmemis bitkiler, tedavi amacli kullanilan tibbi iriinler,
kozmetikler, tiitiin ve tiitiin mamulleri, narkotik veya psikotropik
maddeler ile kalint1 ve bulasanlar haric, insanlar tarafindan yenilen,
icilen veya yenilmesi, icilmesi beklenen islenmis, kismen islenmis
veya islenmemis her tiirlii madde veya iiriin, icki, sakiz ile gidanin
Uretimi, hazirlanmasi veya muameleye tabi tutulmasi sirasinda

kullanilan su veya herhangi bir maddeyi,


pcx
Vurgu


Tamimlar
/‘TC\/

'GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

> Gida Isletmecisi: Kar amaclh olsun veya olmasin kamu kurum
ve kuruluslart ile gercek veya tiizel kisiler tarafindan gidanin
tiretimi, islenmesi ve dagitiminin herhangi bir asamasinda
kontrolii altinda yiiriitiilen faaliyetlerin, mevzuat hiikiimlerine

uygunlugundan sorumlu olan gergek veya tiizel kisi.


pcx
Vurgu

pcx
Vurgu

pcx
Vurgu


Tanmimlar

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Gida Kodeksi: Tiirk Gida Kodeksini

» Hijyen: Tehlikenin kontrol altina alinmasi ve gida ve yemlerin
kullanim amaci dikkate alinarak, insan ve hayvan tiiketimine

uygunlugunun saglanmasi i¢in gerekli her tiirlii onlem ve kosulu,

> lzlenebilirlik: Uretim, isleme ve dagitimin tiim asamalar1 boyunca
bitkisel iirtinlerin, gida ve yemin, gidanin elde edildigi hayvanin veya
bitkinin gida ve yemde bulunmasi amaglanan veya beklenen bir

maddenin izinin siiriilebilmesi ve takip edilebilmesini,
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Vurgu

pcx
Vurgu


Tanimlar
T ee——

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK

BAKANLIGI

» Resmi Kontrol: Bu Kanun kapsamindaki faaliyetlerin bu Kanun
hiikiimlerine uygunlugunun dogrulanmasi ic¢in, kontrol gorevlilerinin,
verilen yetki c¢ercevesinde gercgeklestirdikleri izleme, go6zetim,

denetim, muayene, karantina, numune alma, analiz ve benzeri

kontrolleri,


pcx
Vurgu

pcx
Vurgu


Sorumluluklar

/ TC.
GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

MADDE 22-(1) Gida, gida ile temas eden madde ve malzeme ve yem
ile ilgili faaliyet gosteren isletmeciler, kendi faaliyet alanmin her
asamasinda bu Kanunda belirtilen sartlar1 saglamak ve bunu dogrulamakla

yukimliidiir.
GORFET’ ?

SEORIANLIL AL LI 2



( \ Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine
) ——===b  Dair Yonetmelik (ve degisiklik yonetmeligi)

TC.
GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

»Yayim Tarihi : 17 Arahik 2011

»Resmi Gazete Sayis1 28145
o

GIDA ISYERLERININ

Kayit ve Onay lslemleri




Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine
/-\) Dair Yonetmelik

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

Diger Hukiimler

MADDE 13- (3) Gida ve gida ile temas eden madde ve malzemelerin

iiretim 1zni belgeler! tim sonuglaryla iptal edilmistir.




Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine

/\) Dair Yonetmelik
BAKANLIGI

> Bu Yonetmelik Kapsaminda Gida Isletmeleri Faaliyet Alanlarina Gore;

< Kayith Gida Isletmeleri,

<+ Onaya Tabi Gida Isletmeleri.



Amac

TC.
GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

MADDE 1 - (1) Bu Yonetmeligin amaci, gida isletmelerinin kayit

veya onay islemlerine dair usul ve esaslar1 belirlemektir.



Dayanak

IC
GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

MADDE 3-(1) 5996 sayil1 Kanunun 22, 30 ve 31 inci maddeleri
5996 sayili Kanun kapsamindaki gida isletmelerinden onaya veya kayit
islemine tabi olanlar ile onay ve kayit islemlerine iliskin hususlar Bakanlikc¢a
belirlenir. Onaya tabi isletmeler icin, faaliyete gegmeden once Bakanliktan
onay alinmasi zorunludur.
Kayit islemine tabi isletmeler, faaliyetleri ile ilgili isletme

kayitlarim1 Bakanhga yaptirmak zorundadir.



Tanmimlar
/‘TC\/

'GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

MADDE 4

> Isletme kayit belgesi ve numarasi: Istenilen bilgi ve belgeleri
tamamlanmis kayit kapsamindaki gida 1sletmelerine yetkili
merci tarafindan verilen belgeyi ve bu belge lizerinde yer alan,

sekilde

kodlanacak olan harf ve rakamlardan olusan belge tlizerindeki
numarayi,
Ornek
TR-06-K-000123



Tanmimlar
/TC\/

'GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

> Isletme Onay Belgesi: Istenilen bilgi ve belgeleri tamamlanmis ve
yerinde yapilan resmi kontrol sonucu uygun bulunan onay
kapsamindaki gida isletmesinin faaliyete ge¢cmesi icin yetkili merci

tarafindan verilen, iptal edilebilen veya askiya alinabilen belgeyi,

> Isletme Onay Numarasi: Isletme onay belgesi ve sartli onay belgesi
lizerinde yer alan, kodlanan numarayn,
Il Trafik Plaka No - isletme Numarasi ( 4 hane)
Ornek
06-G-0123 (Sarth Onay Numarasi)
06-0123 (Onay Numarasi)



Tanimmlar
T ee——

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK

BAKANLIGI

> Gida isletmesi: Kar amacli olsun veya olmasin kamu kurum ve
kuruluslar1 ile gercek veya tiizel kisiler tarafindan isletilen, gidalarin;
¢ Uretildigi
% Islendigi
“* Muhafaza edildigi
“* Depolandigi
*» Dagitildigi
% Nakledildigi
% Satildigi
< Servis edildigi

herhangi bir asamasi ile ilgili herhangi bir faaliyeti yiiriiten isletmeysi,



Onay ? Kayit ?

()
GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

Isletmenin Faaliyeti

Hayvansal Malilee———————— A \\J:\%
(Hayvansal Gidalar I¢in Ozel Hijyen Kurallar1 Y&netmeligi kapsamindaki)

Hayvansal urun — KAYIT
(Hayvansal Gidalar I¢in Ozel Hijyen Kurallar1 Yonetmeligi haricindeki)

Bitkisel uriin )  KAYIT

Perakende Y Y\\4n
(Hayvansal Gidalar I¢in Ozel Hijyen Kurallar1 Y dnetmeliginde aksi belirtilmedikge)



Okul Kantinlerine Dair Ozel Hijyen

— Kurallar1 Yonetmeligi
GIDA TAR;'AAKV:NI':.IAglVANCNK
»Yayim Tarihi : 05 Subat 2013

»Resmi Gazete Sayis1 28550




Amac
o —

'GIDA TARIM VE HAYVANCILIK

BAKANLIGI

MADDE 1-(1) Bu Yonetmeligin amaci, Milli Egitim
Bakanligina bagh egitim ve dgretim kurumlar1 biinyesinde faaliyet
gosteren yemekhane, kantin, kafeterya, biife, cay ocagi gibi gida
isletmelerinin 6zel hijyen sartlarina, gida giivenilirligine ve resmi

kontroliine iligkin kurallar1 belirlemektir.



Kapsam

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

MADDE 2 — (1) Bu Yonetmelik; Milli Egitim Bakanligia bagh
orgilin, yaygin ve 6zel egitim kurumlar1 blinyesinde faaliyet gdsteren
gida

isletmelerinin 6zel hijyen sartlarina, satisa ve tiiketime sunulan

gidalarin glivenilirligine ve kontroliine iliskin usul ve esaslar1 kapsar.



Tirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligi

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Yaymum Tarihi : 29 Arahk 2011

» Resmi Gazete Sayisi : 28157 (3. miikerrer)




Amacg
o —

'GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

MADDE 1 —(1) Son tiiketiciye ve toplu tiikketim yerlerine arz
edilen gidalarin genel ve belirli 6zel etiketleme kurallarini, beslenme
yoniinden etiketleme kurallarini, tanitimi ve reklamina iliskin belirli
kurallar1 ve gidalardaki beslenme ve saglik beyanlarina iliskin kurallari

belirlemektir.


pcx
Vurgu

pcx
Vurgu

pcx
Vurgu

pcx
Vurgu


Kapsam
e

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

MADDE 2 —(1) Son tiiketiciye ve toplu tiiketim yerlerine arz edilen
gidalarin genel ve belirli 6zel etiketleme kurallarini, beslenme yoniinden
etiketleme kurallarini, tanitimi ve reklamia iliskin belirli kurallar1 ve

gidalardaki beslenme ve saglik beyanlarina iliskin kurallar1 kapsar.



Zorunlu Etiket Bilgileri

m/

GIDA TARIM VE HAY VANCILIK
BAKANLIGI

Gida isletmecisinin adi veya
ticari unvani ve adresi

“Bilesenler”

“jsletme kayit no:..”
veya “Tanimlama isareti”

«ALERJEN~

llE K-zll

llpl’ veya r LII

Muhafaza/Kullanim
Kosullari

'l Mense tilke

“kullanim bilgisi” “Tavsiye edilen tiiketim tarihi”
“hazirlama talimatr” veya “Son tiuketim tarihi”



Etiketinde Ilave Zorunlu Bilgiler Bulunmasi
o Gereken Gidalar

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

Belirli Gazlar ile “Koruyucu atmosferde ambalajlanmistir.”
Ambalajlanan Gidalar

. “Tatlandrici icerir.”
Tatlandirici Iceren Gidalar
“Seker ve tatlandwrici icerir.”

Glisirizik Asit Gidalar Meyankokii icerir. Yiiksek tansiyon hastalari
aswri titketimden kacinmalidir.”

“Yiiksek miktarda kafein icerir. Cocuklar veya

Yiiksek Miktarda i i - i
hamile ya da emziren kadinlar icin tavsiye

Kafein Iceren Gidalar
edilmez.”
Bitkisel Sterol/ Stanol

flave Edilmis Gidalar Bitkisel sterol/bitkisel stanol ilaveli



Punto Buyuklugu?

/ 1C
GIDA TARIM YE HAY VANCILIK
BAKANLIGI

Etiket bilgileri, belirlenen punto biiyiikliigii sayesinde
daha kolay okunabilir olacaktir.

Zorunlu Etiket Bilgilerinin
x-yuksekligi :en az 1,2 mm

En Genis Yiizeyi
80 cm? den kiic¢iik olan ambalajlarda,

x-yiiksekligi : en az 0,9 mm

32



Enerji ve Ba21 Besin (")geleri ig:in

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

Referans Alim Diizeyleri

Enerji veya Besin Ogeleri




Giinliik Karsilama Miktar1 (GKM) Uygulamasi

/ TC.
GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

Bu uygulama ile tiiketiciler, tiikettikleri gidanin bir porsiyonunun
“enerjl,  seker, toplam vag, doymus vyag, tuz” acgisindan giinlik

ihtiyaclarmin ne kadarini karsiladigi bilgisine ulasabileceklerdir.



GKM Bilgileri

| porsiyon ( 25 g ) drinin ginlok karsiama miktar *

Everi ~ Seker  Toplom Yoy DoymusYoj  Tuz

"9kcul 8,39 8,09 0,89 0,]9
IAAR AALTTAARAAE

* Dedjerler 2000 keal/gin zerinden hesaplanmis olup, cinsiyete, yasa, fiziksel oktiviteye ve diger fokirlere gére deisebili




Hassas Tuketici Gruplar:
e —

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Hassas tiiketici gruplarina yonelik uyar1 hiikiimler1 artirilmstir.

» Belli tiiketiciler tarafindan tiiketilmemesi gereken veya kisith
miktarlarda tiiketilmesi gereken bazi gida bilesenlerinin gidadaki

varligini igsaret eden uyari climleleri etiketlerde daha fazla yer alacaktur.



Alerjen Maddeler

TC
GIDA TARIM VE HAY VANCILIK
BAKANLIGI

» Punto,
» Stil veya arka plan

rengi farkh olacak.



— » Okul Kantinlerine Dair Ozel Hijyen Kilavuzu

Eaad

;{f =
/

7 1C
GIDA TARIM YE HAY VANCILIK
BAKANLIGI

8 Okul Kantinlerine Dair
Ozel Hijyen
Kilavuzu




Amacg
o —

'GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Milli Egitim Bakanhigina bagh orgilin, yaygin ve oOzel egitim
kurumlar1 biinyesinde faaliyet gosteren

gibi gida isletmelerinin gida mevzuati

hiikiimlerine uygun faaliyet gdstermesi, glivenilir gida {iretmesi

ve/veya tiiketime sunmasi icin gerekli olan hijyen uygulamalar

konusunda gida isletmecileri ve calisan personele yardimeci olmak

amaci ile hazirlanmistir.



Kapsam

% TC.
GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Milli Egitim Bakanligma bagli orgiin, yaygin ve o6zel egitim
kurumlar1 biinyesinde faaliyet gosteren yemekhane, kantin,
kafeterya, biife, cay ocagi gibi gida isletmelerine yonelik hijyen

uygulamalarini kapsamaktadir.



GUVENILIR GIDA

e — NEDIR?

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI




N .. Sy
Y 4 \ GIDA GUVENILIRLIG

AAAAAAAAA

> Insanlarin yasamak, fiziksel ve ruhsal
gelisimlerini  saglamak icin yeterli
miktarda glvenilir gida almalari &

gerekmektedir. 5-
» Gidaya erisim ve beslenme, insan icin e ’

. . s
temel, vazgecilmez, evrensel bir haktir. ;

» Her insan, gerektiginde yeterli kalite ve =
: . L
miktarda, ihtiyaclarini karsilayacak,
inan¢ ve kultirine uygun, glvenilir
gidaya ulasabilmelidir.

> insan hayati kayiplari, isglici ve tedavi
masraflarinin ulusal ekonomiye
getirdigi maddi yukler givenilir gidaya
olan 6nemi arttirmaktadir.
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GIDA GUVENILIRLIiGI

ity | GuaGivenliigi )
4 I ( )
Insanlarin dogal
L Gidalarda

sy O e } olabilecek fiziksel.
yasama : : .
ulasabilmeleri  icin Kimyasal, b'yOIPJ"f
uygun fiya’[ta’ { ve her tirli
saglikl, yeterli, zararlarin  bertaraf
besleyici ve giivenilir edilmesi icin alinan
gudaya erisimin tedbirler biitiinii

\_ saglanmasi . \ V)
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GIDA GUVENILIRLIiGI

\
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GIDA TARIM VE HAYV/

" GIDA GUVENILIRLIGININ SAGLANMASINDA....

2
- R




GIDA GUVENILIRLIiGI

1c

- Ulke genelinde “Ciftlikten Sofraya Gida
Guvenilirligi” anlayigi

 Kodeks Alimentarius ve Avrupa Birligi
muktesebati ile uyumlu mevzuat
cercevesinde ETKIN VE YETERLI GIDA

DENETIMI

» Tuketiciye guvenilir gida arzinin
teminini saglamak




GIDA GUVENILIRLIGI

/TC\(
GIDA TARIM
AAAAAAAAA

e Gidalarin guvenilir olabilmesi icin yiyecek ve iceceklerin Uretimleri, tasinmalari,
islenmeleri, hazirlanmalari, satislari, muhafazalari ve tiketilmelerine kadar olan
asamalarda hijyen kurallarina uyulmasi gerekmektedir.

e Gida kaynakli tehlikeleri azaltmak ve gida isleme ve hazirlama asamasinda daha
glvenilir gida saglamak amaciyla guvenilir gida isleme sirecine katkida bulunmak
icin Diinya Saghk Orgitii (WHO) “Daha Giivenilir Gida i¢in 5 Anahtar” yaklasimi
gelistirmistir



pcx
Vurgu


) GIDA HUYENI

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI




GIDA GUVENILIRLIiGI

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANUIGI

Gida Hijyeni
 Tehlikenin kontrol altina alinmasi ve gidalarin kullanim amaci

dikkate alinarak, insan tiiketimine uygunlugunun saglanmasi icin
gerekli her tirli onlem ve kosullari olarak tanimlanmistir.

* @Gida hijyeni;

» Zararli mikroorganizmalar basta olmak Uizere fiziksel ve

kimyasal risklerden kaynaklanan etkilerin onlenmesiyle insan
sagliginin korunmasina,

» Gidalarin bozulmalarinin dnlenmesi yoluyla gida kayiplarinin
azaltilmasina hizmet eder.
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GIDALARDA BULUNMASI
MUHTEMEL TEHLIKELER

2
m

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI




GIDA GUVENILIRLIGI

Tehlike; Tuketilmesi sirasinda gida maddesinde bulundugunda,
gida maddesinin glvenilir olmamasina sebep olabilen kimyasal,
biyolojik veya fiziksel madde/organizma olarak tanimlanmaktadir.

TEHLIKELER



GIDA GUVENILIRLIiGI

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANUIGI

Biyolojik/Mikrobiyolojik tehlike:

* Gidalarda bozulmaya ve/veya bu gidalari tiiketenlerde hastaliklara yol agan
bakteri, virlis, mantar ve parazit gibi mikrobiyolojik organizmalar.

e Gidalar bu organizmalarla  Uretim zincirinin tim asamalarinda enfekte
olabilirler.

SOz konusu organizmalar toksin olusturabilen veya enfeksiyon yapici patojenik
mikroorganizmalardir.



GIDA GUVENILIRLIGI

=== D

GIDA TARIM VE HAY VANCILIK
BAKANUIGI

Bakteriler:

Gida kaynakli enfeksiyonlarin ¢coguna patojen bakteriler neden olmaktadir. Bu
enfeksiyonlara yol acan en 6nemli bakteri tirleri salmonellalar, stafilokoklar ve bazi
klostridium turleridir.

Bircok bakterinin kendisi veya toksinleri gidalarla alindiginda insanlarda hastaliklara
yol acmaktadir.

Hammaddelerin uygun olmayan kosullarda tasinmasi, depolanmasi hammaddede
bulunabilecek mikroorganizmalarin miktarinin artmasina neden olacaktir
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GIDA GUVENILIRLIGI

BAKANUIGI

Virlsler:

e Gida ve su kaynakh olabilecegi gibi insan ve hayvanlar kanaliyla da gidalara
bulasabilirler.

 Bakterilerin aksine canli hilicre disinda Ulreyemezler. Bu nedenle gida icinde
cogalamaz ancak gida yoluyla tasinabilirler


pcx
Vurgu


GIDA GUVENILIRLIiGI

BAKANUIGI

Parazitler:

 Cogunlukla hayvanlarda bulunur ve yasam doéngulerinin bir doneminde insanlarda
da bulunabilirler.

* Parazitik enfeksiyonlara genellikle az pisirilmis et Grinleri veya kontamine olmus
hazir gidalar neden olabilir.

 Cig, marine edilmis veya kismi olarak pisirilmis sekilde tuketilmesi dusinilen
drtnlerdeki parazitler etkin dondurma teknikleri ile oldirulebilir.
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GIDA GUVENILIRLIiGI

m »
GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANUIGI /

Kiifler: ‘ 5
/

Kifler, gidalarin yetistirilmesi veya depolanmasi esnasinda
olusurlar. \

N

Hepsi olmamakla beraber bazilari, insan ve/veya hayvanlar tarafindan tuketildiginde
hastaliga neden olan ve mikotoksin olarak adlandirilan maddeler Uretirler.

Gidalarda kuflerin gelisiminin engellenmesi zordur fakat bunlarin miktarlari gida
isleme ve depolama esnasinda hijyenik kosullarin saglanmasiyla minimize edilebilir.

Mikotoksinler, toksisiteleri ve insan saglina etkileri bakimindan buylik farkliliklar
gosterir. Mikotoksinin etkisi tiketilen toksinin miktarina ve tipine gore degisir.

Mikotoksinler, bircok cesit kuf tarafindan 6zellikle de Aspergillus, Penicillium, ve
Fusarium tarafindan Gretilmektedir.
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GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANUIGI

Mavyalar:

Genellikle yuvarlak, silindirik, oval ya da limon seklinde hiicre
morfolojisine sahip olan mayalar tek hicreli ve genellikle
miselyum olusturmayan yapilar olarak tanimlanmaktadir.

Bazi maya tirleri ekmek, bira, sarap, peynir gibi gidalarin
dretiminde blyuk ekonomik 6neme sahiptir.

Ancak oldukca fazla sayida maya ve kif tarinin
fermentasyon ve gida sanayiinde istenmeyen kontaminantlar
oldugu bilinmektedir. Bu tiir maya ve kifler saprofit 6zellikte
olup, gidanin bozulmasina, Uretimin istenmeyen sekilde
sonuc¢lanmasina yol agmaktadirlar.

Bozulmaya yol acan maya ve kufler gidalarda aci tat ve koti
koku olusumu, gaz olusturma ozellikleri sayesinde, bazi
gidalarda istenmeyen gozenekli yapi olusumu gibi bir takim
bozukluklara neden olabilmektedirler.

"

GIDA GUVENILIRLIiGI

o5
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GIDA GUVENILIRLIGI

/TC\(
GIDA TA NCILIK

ananananananan

Kimyasal tehlike:

* Tarim ilaglari, zararli kimyasal maddeler, boya maddeleri gibi
maddelerdir. Kimyasal tehlikeler tc¢ kategoriye ayrilabilirler:

1. Gidalarin dogal yapisinda bulunan kimyasallar (kirmizi
barbunyada bulunan hemaglutininler (cig veya az pismis
tiketimlerde),mantar zehirleri vs.)

2. Gida uretimi sirasinda kullanilan bazi kimyasallarin, izin
verilen miktardan fazla kullanilmasi veya diger materyaller
ile reaksiyona girmesi sonucu olusan kimyasallar (sodyum
nitrit, nitrosaminler, renklendiriciler, koruyucular,
pestisitler, fungusidler vs.)

3. Gidalara, isleme sirasinda teknik hatalar sonucu
bulasabilen  kimyasallar (temizlik ve dezenfeksiyon
maddeleri, ambalaj malzemelerinden bulasabilecek zehirli
maddeler vs.)
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GIDA GUVENILIRLIiGI

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANUIGI

Kimyasal Tehlike Ornekleri

Kimyasal Tehlike Tehlikenin Kaynagi

Pestisit Bulagmasi Hammaddede ilaglama faaliyeti

« Temizlik Mad. ve Dezenfektanlar Temizlik sonrasi durulamanin yetersizligi

« Ambalaj Kimyasallar Ambalaj liretiminde kullanilan katkilar

«  Uriine Yag Bulagmasi Ekipmanlarda kullanilan makine yaglari
« Agir Metal Bulagmasi Su, cevre, toprak

* Veteriner ilag Kalintis Tedavi amacgh kullanilan ilaglar

«  Nitrit, Nitrat, Ure Su



GIDA GUVENILIRLIiGI

BAKANUIGI

Fiziksel tehlike: cozle gorulebilen toz, toprak, cam, sac teli ve bunun gibi
maddelerdir. Fiziksel tehlikeler iki kategoriye ayrilabilir.

1. Gidalarin dogal yapisindan gelen fiziksel tehlikeler (balik kilciklari, etlerde
bulunan kemikler, meyve cekirdekleri vs.)

2. Ekim, hasat, tasima ve uretim asamalarinda yapilan teknik hatalar sonucu gidaya
bulasan yabanci maddeler (metal, cam, civata ve somun, tas vs.)
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Fiziksel Tehlike Ornekleri

Fiziksel Tehlike  Tehlikenin Kaynagi

 Cam Parcasi Lambalar, Pencereler, Cam ambalaj
 Metal Parcasi Alet- ekipman, Personel, taki
e Kemik,Kilgik vs. Uygun olmayan isleme

 Toz,Bocek,Sinek vs. Cevre

e Sac,Kil, Ty Bulasmasi Personel, Cevre



BAKANUIGI

GIDA GUVENILIRLIGI

ALERJENLER

Alerjik olmaya yatkinhgi olan kisiler tarafindan
tuketildiginde alerjik tepkiye sebep olabilen gida
maddeleridir.

Bazi kaynaklar alerjen maddeleri kimyasal tehlikeler
sinifinda degerlendirirken bazi kaynaklar alerjenleri basl
basina ayri bir kategori olarak degerlendirmektedir.

Bilinen tim alerjenler protein yapisindadir, gidalarda
bulunurlar ve bircok gida Udretim islemi sonunda
varliklarini devam ettirirler. Gidalarda bulunan herhangi
bir protein insanlarda alerjik reaksiyonlara neden olabilir.
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pcx
Vurgu

pcx
Vurgu

pcx
Vurgu


/i

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK

GIDA GUVENILIRLIiGI

ALERJEN MADDELER VEYA
URUNLER

1) Gluten iceren tahillar (bugday, cavdar, arpa, yulaf, kilgiksiz bugday, kamut veya bunlarin hibrit tirleri) ve bunlarin tGrinleri

2) Kabuklular (Crustacea) ve bunlarin Grlinleri
3) Yumurta ve yumurta Urinleri

4) Balik ve balk Grunleri

5) Yerfistig1 ve yerfistig Grunleri

6) Soya fasulyesi ve soya fasulyesi trlinleri

7) Sut ve sit Griunleri (laktoz dahil)

8) Sert kabuklu meyveler: Badem, findik, ceviz, kaju fistigi,
pikan cevizi, brezilya findigi, antep fistigi vb. ve Grinleri

9) Kereviz ve kereviz Grunleri

10) Hardal ve hardal drinleri

11) Susam tohumu ve susam tohumu urdnleri
12) Kikurt dioksit ve silfitler

13) Aci bakla ve aci bakla Grtnleri

14) Yumusakgalar ve Urlinleri

=
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Tavuk yumurtasi
Inek sata

Yerfistig 3

S -

Balik
Kabuklu deniz Granleri



GIDALARIN BOZULMASI
VE
i BOZULMA NEDENLERI

BAKANLIGI




GIDA GUVENILIRLIiGI

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANUIGI

Gidalarin Bozulmasi;

* Gidalarda cesitli nedenlere bagl olarak olusan ve gidanin insan tiketimine
uygun olmayacak diizeyde goruntistinde, kokusunda, tadinda ve yapisinda
meydana gelen degismelere bozulma denir.

* Gidalarin bozulmasina neden olan cesitli faktorler vardir. Bunlardan en
onemlilerinden biri mikrobiyal bozulmadir.

* Mikrobiyal bozulma ciplak gozle gorilemeyen bakteri, maya ve kiflerin
(mikroorganizmalarin) gidaya bulasmasi sonucu meydana gelir.

 Gidalarda bozulmalara sebep olan mikroorganizmalar gida glivenilirligi
acisindan cok onemli sorunlar dogurabilirler .
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GIDA GUVENILIRLIiGI

VE HAYVANCILIK
KANUGI

Bakteriler;

Gida kaynakli enfeksiyon ve zehirlenmelere c¢ogunlukla bakteri tlri
mikroorganizmalar yol acar. Bu bakteriler 5-70 °C arasinda, en ¢ok da oda isisI ve
uzerindeki derecelerde cogalma egilimi gosterirler. Genellikle 5 °C ve altindaki
derecelerde ¢cogalamazlar. Bu nedenle yaz aylarinda gortlme sikligi artmaktadir. Bu
etkenler ancak 70 °C ve Uzerindeki isilarda uygun slire isitma ve pastorizasyon ile
olur .

Bakterilerin Bulundugu Yerler;

Evlerde ve hemen her yerde cok sayida bakteri vardir.

Gida kaynakli enfeksiyon ve zehirlenmelere neden olan bakterilerin baslica kaynagi
insandir. Insanlarin bogaz, burun, el , deri, barsak ve diskisi bakteri yukludur.

Bakterilerin diger bir kaynagi da hayvanlardir. Tiketilen hayvansal kaynakli gidalarin
kendisi kaynak oldugu gibi , bakteri tasiyici olarak kedi , kdpek vb. evcil hayvanlar ile
sinek , bocek , hasere ve kemirgenler de bu yonden risklidir.

Toz , toprak , camur , kirli sular , kanalizasyon , ¢op ve atiklar bakterilerin
mutfaklara tasinmasinda 6nemli kaynaklardir.
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GIDA GUVENILIRLIGI

~ Viucudun Cesitli Bolgelerinde Bulunan

Mikroorganizma Sayilari

Ellerde 100-1.000 adet/cm 2

Alinda 10.000 -100.000 adet/cm=

Kafa Derisinde 1 milyon adet/cm? |

Koltuk Altinda 10 milyon adet/cm;“&' .

Burun Ifrazatinda 10 milyon adet/cm 7\ A

Tukarakte 100 milyon adet/cr /71 [ENSA

Diskida 1 milyar adet/cm? AL AN N

Ayrica:

« Derideki ufak yara, kesik ve catlaklarda milyonlarca bakteri bulunabilir.
« Tuvalet sonrasi temizlenmemis ellere diskidan bakteri bulasabilir.
- Insanlarin sag, giysi ve sakallari da bakteri kaynagidir.

- Insanlarin % 30-50 sinin burunlarinda gida kaynakli enfeksiyon ve
zehirlenme yapan bir bakteri turtnt tasidiklar bilinmektedir. Bu oran
hastanelerde calisan personelde % 65-80 ' e cikmaktadir.
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GIDA GUVENILIRLIGI

Bulasma Yollari

Bakteriler kendi baslarina hareket edemezler gidalara bulasabilmeleri icin mutlaka bir
araciya gereksinimleri vardir. Bunlar;

 Eller,

* Arag gereg,

 Dograma tahtalari, gx
e Calisma tezgahlari,

e Giysiler,

« Oksirme, hapsirmadan kaynaklanan dal

e Bakteri bulasmis ya da potansiyel riskli gidalardan sizan sivil
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. Gida Hazirlama Yeri
Sogutucu

Tuketici

Enfeksiyon
tasiyan
Personel

Pisirilmis y
Gida Yuzeyler



GIDA GUVENILIRLIiGI

BAKANUIGI

Bulasmayi Engellemek veya Azaltmak

Bir mikrobiyal problem mikroorganizmanin bulasmasiyla baslar. O halde
mikroorganizmalarin bulasmasini 6nleyecek gerekli dnlemler alinmalidir. Bu

onlemler,

Temizlik,

Dezenfeksiyon,

Sanitasyon,

Cig ve pismis gidalarin ayri bolgelerde
ekipmanlarla pisirilmesi,

Personel hijyeni,

Zararhlarla miicadele,

Temiz hammadde temini

Ancak biz bu konuda ne yaparsak yapalim bulasmaylr tamamen ortadan
kaldirmamiz yani steril kosullarda calismamiz kesinlikle mimkin degildir. Asil
hedef iiremeyi durdurmak veya kabul edilebilecek bir seviyede tutmaktir.
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GIDA KAYNAKLI ENFEKSIYON VE
ZEHIRLENMELER

m

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI




GIDA GUVENILIRLIGI

* _Gida kaynakl enfeksiyon:
Kontamine olmus gidanin tiiketimi sonucu patojen bakterinin

bagirsakta gelismesi ile olusur. Or: Salmonella, Campylobacter,
E. coli 0157.

* Gida kaynakh zehirlenme (intoksikasyon):

Patojen bir mikroorganizmanin gidada olusturdugu toksinin
vicuda alinmasiyla ortaya c¢ikar. Or: Bacillus cereus,
Staphylococcus aureus, Clostridium botulinum vb.
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GIDA GUVENILIRLIiGI

Gida kaynakl enfeksiyon ve zehirlenmeler
sonrasinda kisilerde ishal, bulanti, kusma,
karin agrisi, kramp, bas donmesi, goz
kararmasi veya sinir sistemini etkileyen
felg, kizariklik, kasinti gibi hastalik belirtileri
(semptomlar) olusabilir.
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GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANUIGI

Gida kaynakl enfeksiyon ve zehirlenme ihbarlarinda
I| Mudurliiklerinde gorevli irtibat noktalari;

 Gerekli tim formlari doldurur ve ilgili diger
birimlere, vyetkili laboratuvara ve Saghk Il
Muddurltgine en kisa slirede bilgi verir.

» Saglik Bakanligi ve gerektiginde uluslararasi diger
kurum ve kuruluslarla isbirligi icerisinde
arastirma yapar.
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GIDA GUVENILIRLIiGI

ananananananan

Bakanlik gida kaynakli enfeksiyon ve zehirlenme ihbarlarinda;

e Sikayetin alindigi andan itibaren ekip gorevlendirilir, resmi kontrol hazirlik
calismalari baslatilir.

e Gida isletmesinden sikayete konu gidalardan numune alinir ayrica
isletmedeki alet, ekipman, yizey, duvar, hava, gidalarla temas eden
personelin temizligi ve hijyeni ile kisisel temizlik kurallarina uygunlugu
denetlenir.

* Numunelerin ve denetim sonucunun mevzuata uygun olmamasi durumunda
yani gida kaynakli enfeksiyon ya da zehirlenmenin kesinlesmesi sonucunda
5996 sayili Kanun kapsaminda idari yaptirim uygulanir.
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BAKANUIGI

Bakanlk gerekli gordigli veya suphe duydugu
durumlarda calisanlardan saglik raporu talep
edebilir.

Saglik raporunun olumsuz olmasi halinde Umumi
Hifzisshha Kanunu’nun 126 ve 127 inci
maddesine gore tedbir alinir.

Ayrica hijyen kurallarina aykiriliktan 5996 sayili
Kanun’a gore idari yaptirim uygulanir.

GIDA GUVENILIRLIiGI


pcx
Vurgu


BURAYA SUNUM BASLIGI YAZILACAK

T —
GIDA TARIM VE HAY

=~ Yemek ornekleri 72 saat saklanmali...

* Gida isletmeleri ve yemek fabrikalari, Grettigi
yemek partisinin her cesidinden alinan bir
ornegi yetmis iki (72) saat uygun kosullarda
(sogukta ya da dondurarak) saklamakla
yukimladdar.

e Alinmasi 6nerilen 6rnek miktari en az iki yuz
elli (250) gramdir.

e Numune bulundurmayan isletmelere 5996
sayill Kanun’a gore yasal islem uygulanir.



pcx
Vurgu

pcx
Vurgu


M.E.B ‘na Bagl Egitim ve
Ogretim Kurumlarindaki
Gida isletmelerine Ait Ozel
Hijyen Gereklilikleri




Hijyen Ne Demektir ?

P re—
GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

> Insan saghgma dogrudan veya dolayl olarak zarar verebilecek
etkenleri ortadan kaldirmak igin yapilacak uygulamalarin ve

alinacak temizlik 6nlemlerinin tiimii hijyen olarak tanimlanir.

Gy

f




Gida Hijyeni Ne Demektir?

IC
GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Gidanin insan saghigma zarar vermeyecek sekilde tiiketime
uygunlugunun saglanmasi i¢in tUretim, depolama, dagitim ve
satisa sunma gibi biitiin asamalarda tehlikelerin kontrol altina
alinmasi1 ve risklerin ortadan kaldirilmasi i¢in uyulmasi

gereken kurallarin biitiiniini ve alinmasi gerekli her tiirlii 6nlem.



Iyi Hijyen Uygulamalar1 Nedir?

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Gidalarin giivenilir olmasi ,

» (Gida giivenilirligini bozan tehlikeleri azaltilmasi.



Ozel Hijyen Kurallar:

/-Tc\/

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» (Gida maddeleri ve gida ile temasta bulunan madde ve malzemeleri
treten, satan isyerleri ile toplu tiiketime sunan isyerleri glivenilir
gidaya ulasilmasi konusunda en etkili yontemler arasinda yer alan

“Hijyen Uygulamalar1” ile “HACCP” ilkelerine dayanan prosediirleri

uygulamak ve siirdiirmek zorundadir.
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Givenilir Giddanin Saglanmasi
/-Tc\/

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Kayit/onay numarasina sahip gida isletmelerin {iriinlerinin satin
alinmasi veya tiikketime sunulmasi,

» Nitelikleri bozulmus ve son tiiketim/tavsiye edilen tiiketim tarihleri
gecmis gidalarin satisa ve tilketime sunulmamasi,

» Gidalarin saklama kosullarina uygun muhafaza edilmesi,

» Capraz bulagmalarin onlenmedir.
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| Giuvenilir Giddanin Saglanmasi
/-TC\/

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Hijyen kurallarina uyulmasi,

» Zararhlarla miicadelenin yapilmasi,

» Kisisel hijyen kurallarina uyulmasi,

» Uygun teknik donanim, alet ve ekipman kullanilmasi,

» Etkin atik yonetimi uygulanmasi,

» Okul yonetimince okul oOnlerinde gidalarin satilmasini Onleyici

tedbirler alinmasidir.



Isletmede Hijyen Kosullar

/-Tc\/

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Gida maddelerinin hazirlandigi, kullanildigr veya islendigi alanlar
gida maddesi iiretimine uygun hijyenik kosullar1 saglayacak sekilde
tasarlanmig ve kurulmus olmal,

» Hijyenle ilgili islemlerin kusursuz bir sekilde yapilmasina imkan

verecek yeterli ¢calisma alan1 olmalidir.
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‘ \ Hijyeni Esas Alan Uyarici Yazilar !!!!!
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GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

isi
OLMAYAN
GIREMEZ

ELLERINIZI
DEZENFEKTE
EDIN

CALISIRKEN
BONE
TAKINIZ




ISLETMEDE HIJYEN KOSULLARI

m

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Kapilar temizlenmesi kolay ve dezenfekte edilebilir olmali,

» Pencereler kir birikmesini 6nleyecek sekilde dayanikli malzemeden
yapilmis olmali,

» Dis mekana acilan pencerelerde sineklikler kullanilmali,

» Pencere ici esikler raf olarak kullanilmamalidr.



ISLETMEDE HIJYEN KOSULLARI

—

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Yiizeyler tizerinde Kir birikmesine, yabanci maddelerin gida
maddelerine bulasmasina, yogunlasmis sivi veya kiif olusumuna yol
acmayacak sekilde tasarlanmali,

» Temizlenebilir, dezenfekte edilebilir yapida ve korozyona karsi

dayanikli olmalidir.
_




ISLETMEDE HIJYEN KOSULLARI

—

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Zemin ve duvar yiizeyleri saglam yapida, kolay temizlenebilir ve
gerektiginde dezenfekte edilebilir olmals,

» Dosemelerin atik suyun ortamdan uzaklastirilmasina uygun olmasi

gereklidir.




( \ ISLETMEDE HIJYEN KOSULLARI
) )

TC.
GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Tavan ve tavan donanimlari, buharlasma ve damlamadan dolayi
gida ve hammaddelerin dogrudan ya da dolayli olarak kirlenmesine
neden olmayacak bi¢imde tesis edilen ac¢ik renkte olmali,

» Kirin birikmesini ve kiifiin liremesini Onleyecek bigimde ve kolay

temizlenebilir 6zellikte olmali, k

A
J‘.._‘

» Tavanlarin periyodik olarak bakimlart yapilmalidir. |



Personel Tuvaletlerli

/ 1C
GIDA TARIM YE HAY VANCILIK

BAKANLIGI

> Isyerlerindeki tuvaletlerin suyu siirekli olmali, kanalizasyon
baglantis1 bulunmali, higbir sekilde gidalarin hazirlandigi odalara
dogrudan acilmamali,

» Tuvalet mekanlarinda, sivi sabun, hijyenik el kurutma ve
dezenfektan dispenserleri bulunmali,

» Tuvalet ¢ikislarinda hijyen paspasi bulundurulmalidir.



| Personel Soyunma Alanlari
/-TC\/

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Personele ait sosyal alanlarinin gida iiretim ve satis alanlarindan ayri
olmali,

» Personele iizerini degisebilmesi i¢in personel soyunma alanlari
saglanmali,

> Is ve sokak kiyafetlerinin ayri ayr1 saklanabilecegi sekilde soyunma

dolaplar1 olmalidir.




El Yikama Evyeleri

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

> Isyerinin uygun noktalarinda gerekli sayida temiz, saglam ve calisir
durumda el yikama evyeleri bulunmali,

» El yikama evyelerinde gida islemlerinde kullanilan arag¢ ve geregler
yikanmamali,

» Yapilan isin niteligine goére soguk ve sicak Su baglantisi

bulundurulmalidir.




Havalandirma

IC
GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Havalandirma sistemleri, duman, koku, is ve buharlasmay1 giderecek,
1sty1 muhafaza edecek, toz, kir ve zararli girisini 6nleyecek Ozellikte
olmal,

» Havalandirma  acgikliklarinin  {lizerindeki  diizenekler  kolayca
sOkiilebilmeli ve periyodik olarak temizlenmeli,

» Temiz olmayan bir alandan temiz bir alana olabilecek hava akimlari
engellenmeli,

» Pisirme ve buharli 1siticilardan ¢ikan hava isyeri ortamindan

uzaklastirilmalidr.




Aydinlatma
/-TC\/

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

> Isletme giin 151831na esdeger bir sekilde dogal veya yapay olarak
aydinlatilmals,

» Aydinlatma araclar1 muhtemel tehlikelere, kirilmalara kars1 koruyucular

Ile korunmali,

» Koruyucular ¢apraz bulasmaya neden olmayan ve kolay temizlenebilir

Ozellikte olmalidir.
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Kullanilan Su
o —

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

> Gida Isletm siirekli, icme suyu kalitesinde, sicak ve soguk su bulunmali,
» Buz ve buhar “icilebilir nitelikteki sudan” tiretilmeli,

» Su tanklari; gidaya, insan saghigina uygun malzemeden yapilmis olmali,
» Buz makineleri ve su depolar1 diizenli araliklarla temizlenmeli ve

dezenfekte edilmelidir.



Atik Su Kanalizasyon Sistemleri

% TC.
GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Atik su ve kanalizasyon sisteminin, gida maddelerine ve insanlara
bulagmayi onleyecek sekilde tasarlanmis ve tesis edilmis olmali,

» Tiim mazgallar kapakli ve kapaklar ¢ikarilip, temizlenebilir 6zellikte olmali,

» Mazgal tizerindeki delikler zararli ve kemirgen ¢ikisina, koku yayilmasina ve
atik sivilarin kanaldan geri doniisiine karsi giivenilir, temizlenebilir ve

dezenfekte edilebilir olmalidir.




Temizlik ve Dezenfeksiyon Maddelerinin
Muhatazasi

% TC.
GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Temizlik geregleri, temizlik maddeleri ve
dezenfektanlar gida maddelerinin  bulundugu
alanlar disinda, uygun kapal1 ve Kilitli alanlarda
muhafaza edilmeli,

» Bu alanlar, korozyona dayanikli materyalden
insa edilmis, kolayca temizlenebilir o6zellikte
olmall,

» Temizlik ve  dezenfektan  maddelerinin
bulundugu kaplar kolay anlasilabilecek sekilde

isaretlenmis olmalidir.
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GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI




Her Insan Kendi Temizliginden Sorumlu

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Yikanmamus ellerinde,
» Sac, sakal ve giysilerinde,
»  Sumiik ve tiikiiriiklerinde,

» Derisindeki ufak yara, kesik ve catlaklarda

cok sayida bakteri bulunur.



A{C/

GIDA TARIM YE HAYYANCILIK
BAKANLKA



Personel Hijyeni

GIDA TARIM VE HAgVANCIlIK

Gida hazirhk ve iretim alami i¢inde
calisan personel, cepleri olmayan, temiz
ve uzun kollu, is kiyafetleri giyilmeli ya
da tek kullanimlik kolluk takarak
caligsmali,

Sa¢ sakal ve biyigin kapatilmasi
amaciyla kep/bone/sapka, agiz maskesi,
kullanmal,

Sokak kiyafeti ve sokak ayakkabilar1 ile
iretim alanina girilmemeli,

Is kiyafetleri isyeri disinda

giyilmemelidir.



Personel Hijyeni

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Giinliik yasamda en fazla kirlenen organlarin basinda eller gelmekte,
» Kirli yiizeylere siirtiinen ve dokunan ellerin yikanmadiklar siirece
birer mikrop barinagi oldugu bilinmeli,

» Bu nedenle ellerin yikanmasina 6zel 6nem verilmesi gerekmektedir.




Personel Hijyeni
o —

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Taki (kolye, kiipe, kiinye, yiiziik, bilezik, kol saati)
takilmamal,

» Qje ve yapay tirnak kullanilmamali, tirnaklar kisa kesilmis
ve temiz olmali,

> Uretime baslamadan once, iiretim esnasinda ve iiretimden
sonra eller lyice yikanmali ve dezenfekte edilmelidir ve
uygun sekilde kurulanmali,

> lyice yikanmali ve dezenfekte

edilmelidir.



PERSONEL HIJYENI

()
GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

Uretime baslamadan once, iiretim esnasinda Ve iiretimden sonra,
Tuvaletten c¢iktiktan sonra ve girmeden once,

Dis, agiz, yliz, gbz temizligi yapmadan once Ve sonra,

Burun temizligi yaptiktan sonra,

Kirli, tozlu bir is1 tamamladiktan sonra,
Hayvanlara dokunduktan sonra,
Hapsirik yada oksiiriikten sonra,

Para ile temastan sonra,

vV V VYV Y Y Y Y VY VY

Disaridan eve ve ise geldikten sonra,
» Hasta olan bir yakinimizi ziyaretten sonra,

eller iyice yikanmali, dezenfekte edilmeli ve uygun sekilde kurulanmalidir.



UNUTMAYIN

-Parmak aralarini

-Timak aralarini

Y -Ellerinizin Gstini
IYICE YIKAYINIZ |




PR Personel Hijyeni
G i

» Enfeksiyonlu yaralari, deri enfeksiyonlar1 veya deri yaralanmalar1 olan
kisilerin, gida iiretim ve satis asamalarinda calistirilmamalar:
gerekmektedir,

» Basit cizikler gibi durumlarda yara bandi, su gecirmeyen plaster,
parmak sargisi v.b. kullanilarak ¢alisiilmalidir,

» Yara bandi, gida isyerleri i¢in 6zel olarak hazirlanmis ve mavi renkli

olmalidir.




| Gida Isyeri Davramis Kurallarn
BAKANLIGI

> Uretim alaninda yenilip icilmemeli, sakiz cignenmemeli ve sigara
icilmemeli,

» Gida maddelerine sadece yikanmis ve dezenfekte edilmis el ile temas
edilmeli,

» Eller isyeri elbiseleri ile kurulanmamali,

» Gida maddelerine dogru Oksiirtilmemeli ve aksirilmamalidir.



o Personelin Kendi Cabasi Yeterli Midir?

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Personel ise alinmadan 6nce, saglik muayenesi yaptirilmali,
» Diizenli olarak saglik kontrolleri yaptirilmali,

» Hastalanan ve hastalik tastyan kisiler ¢alistirilmamali,
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GIDA TARIM YE HAYVANCILIK
BRAKANLIGH



/ .\ Teknik Donanim, Makine, Alet Ve Ekipman
— Gereklilikleri

TC
GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Temizlik ve dezenfeksiyona imkan verecek sckilde yapilmis olmali,

» Kullanildiktan hemen sonra bekletilmeden temizlenmeli,

» Girdi hazirlama kaplar1 gidanin yapisina ve iiretim teknolojisine uygun
olmali,

> Uretim alanlarinda, iiretimde kullanilmayan alet, ekipman, makine ve

malzeme bulundurulmamalidir.



Genel Sartlar Alet Ve Ekipmanlar

‘;‘GI DA TAR;'AAKJ,;E:I{?(;VANCI” K
» Capraz bulasmaya sebep olacak gidalar ayr1 dograma tezgahlarinda
hazirlanmali,
» Diizenli kalibrasyon kontrolleri yapilmali ve kayit altina alinmali,
» Tost makinesi, 1zgara v.b temizligi ve dezenfeksiyonu giinliik olarak

yapilmalidir.




Temizlik ve Dezenfeksiyon
o —

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

> Isletmede temizlik ve dezenfeksiyon islemleri icin temizlik ve
dezenfeksiyon planlari olusturulmali,

» Kaplar, aparatlar, makineler, alet ve ekipmanlar kullanilmadan 6nce ve
kullanildiktan sonra uygun sekilde temizlenmeli ve dezenfekte edilmeli,

» Temizlik i¢in igme suyu kalitesinde su kullanilmali,

» Temizlik isleminden sonra kullanilan tim temizlik araclar

temizlenmelidir.



Temizlik ve Dezenfeksiyonun Asamalari

% TC.
GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Kaba Temizlik
> Temizlik
» Durulama

» Dezenfeksiyon




Temizlik Plam

IC
GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

TEMIZLENECEK
YOZEY

TEMIZLEME
SIKLIGI

EK-3 TEMIZLIK PLANI

KULLANILAN
TEMIZLIK URUNU

TEMIZLEYEN KIS




Zararh ve Kemirgenlerle Miucadele

()
GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

> Isletmede girisler zararli girisini engelleyecek

sekilde planlanmali,

» Zararlilarin depolama, isleme, satis ve tiiketim

alanlarina girmesi ve yuvalanmasi engellenmeli,

» Zararlilar ile miicadele programi hazirlanmali ve

etkin bir sekilde uygulanmali,

» Periyodik olarak ilaglama yapilmali veya bir

ilaclama firmasindan destek alinmali,
> 1laglama kayitlar1 tutulmalidir. “




Z.ararhlarla Micadele

/ 1C
GIDA TARIM YE HAY VANCILIK
BAKANLIGI

» Dis mekana agilan tiim bosluklarda zararlilara karsi gerekli oOnleyici

tedbirler alinmal,
» Zararl ile miicadelede kullanilan ila¢lar ilgili Bakanliktan onayli olmali,

» Zararhilara karsi kullanilan ilaglar gida maddeleri ile temas etmeyecek

sekilde ve ayr1 mekanlarda saklanmalidir.



pcx
Vurgu
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Vurgu
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Vurgu


| Atiklarla Ilgili Genel Kurallar

» Atiklar gida maddelerinin @ bulundugu ortamdan  bekletilmeden

uzaklastirilmali,

» Atik kaplar1 sikica kapatilmis olmali, gerektiginde dezenfekte edilebilir

durumda bulunmali,

» Birikmesine izin  verilmeden sik sik atik kaplar bosaltilmali ve

temizlenerek dezenfekte edilmelidir.



Gida Maddelerinin
Depolanmasi ve Muhafazasi




Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler

IC
GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» @Gida ile temas eden madde ve malzemeler Tirk Gida Kodeksine, insan

sagligina uygun Bakanliktan kayit belgeli isletmelerden temin edilmeli,
» Sunum ve serviste kullanilan kaplar tek kullanimlik olmall,
» Kullanilan malzemelerde gidaya boyar madde gecisi olmamall,

» Gida ile temas amaciyla dretilmemis basili ve yazili kagitlar

kullanilmamalidir.




Hammadde /Gidanin Temini
o —

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Mevzuata hiikiimlerine uygunlugu esas alinmali,

» Temin edilen gidanin mevzuata uygunlugunda siiphe varsa, gida maddeleri
kabul edilmemeli ve konuyla ilgili olarak Bakanligin il/ilge miidiirliikleri
bilgilendirilmeli,

» Soguk zincir bozulmadan tasinmasi gereken hammaddelerin kabulii
sirasinda mutlaka sicaklik kontrolii yapilmali ve soguk zincir Kkesintiye

ugratilmaksizin depolanmalidir.



Gida Maddelerinin Tasinmasi

()
GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Tasima isleminde kullanilacak aracglar temiz olmali ve dezenfekte edilmel.

» (Gida maddeleri ambalajli ve/veya dokme halde Tiirk Gida Kodeksine uygun
etiketli, gerekli hijyen ve muhafaza kosullar1 saglanarak tasinmali,

» Tasima kaplari, gida maddelerinin tasinmasina uygun olmali, sadece gida
maddelerinin tasinmasinda kullanilmali,

» Sogutulmus gidalarin tasinmasinda soguk zincirin korunmasina ve uygun

sicaklikta tasinmasina dikkat edilmelidir.




| ' Gida Maddeleri Isletmeye Getirildiginde

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Siparis edilen iiriiniin gelen tiriinle ayni oldugu,

» Uygun sicakliklarda sogutulmus ya da dondurulmus oldugu,
» Nakliye arag i¢ sicakliginin tiriine uygun sicaklikta oldugu,
» Ambalajlarin hasarsiz oldugu,

» (Gi1da maddeleri iizerindeki etiket bilgilerinin ilgili mevzuata uygun oldugu,



Gida Maddeleri isletmeye Getirildiginde

/ TC.
GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Nakliye aracinin i¢inin temiz ve diizenli oldugu,

» Kasalarin hijyen agisindan yeterli oldugu,

» Cig ve pismis gida maddelerinin ayr1 ayr istiflenmis oldugu,

» Meyve ve sebzeler gibi gida maddelerinin teslim edildigi kasalarin
depolanma ve sergilenme/sunum amaci disinda islemenin yapildig: alana

taginmayarak bir bagka temiz kaba aktarilmis oldugu, kontrol edilir.

Bu hususlarda supheler varsa getirilen gida maddeleri kabul edilmez.



Gi1da Maddelerinin Kabul Kontrolleri
o —

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

Gida maddelerinin sevkiyati sirasinda;
» Tazelik durumu kontrol edilmeli,
» Zararl ile temasi, bozulma belirtileri (6rnegin; ciliriime, kokusma vb.) veya

yabanci cisimler agisindan gida kontrol edilmeli,

» Ambalajlarin hasar géormiis olmasi, gidanin dogru olmayan veya eksik bir
sekilde etiketlenmis veya isaretlenmis olmasi, ozellikle raf omrii veya son
tiiketim tarihi/tavsiye edilen tiiketim tarihi hakkinda eksik bilgi verilmis

olmas1 durumlarinda kontrol yapilmali,



Gi1da Maddelerinin Kabul Kontrolleri
o —

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Sogukta muhafaza edilmesi gereken ve derin dondurulan gidalarda, sicaklik

degisimi olmasi halinde kabul sirasinda gida maddesinden rasgele 6rnek

alinarak mutlaka sicaklik kontrolleri yapilmali,

» Sevkiyatin yapildigi tasitlar, hijyen kosullarinin saglanip saglanmadig1 veya

eksik donanim olup olmadigi acisindan kontrol edilmeli,
» Sogutmali araglarda sicaklik kayitlar1 kontrolii yapilmali,

» Sicaklik kontrollerinde kullanilacak termometrelerin diizenli araliklarla

kalibrasyonu yaptirilmalidir.



Sz N Mal Kabul Kontrol / izlenebilirlik Formu
—

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

EK-2 MAL KABUL KONTROL/IZLENEBILIRLIK FORM

ADI | ADI |GRUBU | GRUBU | Tarihi / Tavsiye | NO/SERI | SICAKLIGI | DURUMU NEDENi | SALIYE NO
Edilen Tiiketim NO (cC)
tarihi

TARIH | OKUL |URUN [ ORON | URON |  Son Tuketim | PARTI URUN | RED/KABUL| REDISE | FATURA/IR- IMZA




Gida Maddelerinin Muhafazasi

/ TC.
GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Ambalajli veya ambalajsiz hi¢gbir gida maddesi
zemin 1le dogrudan temas etmemel,

» Koku, kirlenme ve mikrobiyolojik yonden
birbirilerini olumsuz olarak etkileyebilecek gida

maddeleri ayn yerlerde muhafaza edilmeli,

» Hammadde ve katki maddeleri uygun muhafaza

sartlarinda muhafaza edilmeli,

nitelikleri bozulmus iiriinlerin raflarda

bulundurulmamasi gerekmektedir.



Gidalarin Hazirlanmasa

/-Tc\/

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK

BAKANLIGI

>

Personelin tiiketime hazir hale getirilmis gidalarla temasi en aza
indirilmeli,

(Capraz bulagsmay1 Onleyici 1s akislar1 hazirlanmali ve uygulanmali,

Cig ve tiiketime hazir hale getirilmis gida maddelerinin ayri
alanlarda ve ayr1 ekipmanlarla islenmesi saglanmali,

Ekipman ve yiizeyler kullanimdan 6nce ve sonra temizlenmeli ve
dezenfekte edilmeli,

Sogutulmus gidalar oda sicakliginda bekletilmemeli ve en kisa

siirede 1sleme tabi tutulmalidr.



Gidanin Pisirilmesi
/-TC\/

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Gidalan pisirirken veya tekrar isitirken, gidanin her noktasinda
sicakligin ayn1 olmasina dikkat edilmeli,

» Cozindiirilen gidalar bekletilmeden pisirilmeli,

» Dondurulmus et ve et diriinleri 4°C de c¢oOziindirilmeli ve

¢Oziinduriilen gida dogrudan pisirilmelidir.



Gidanin Dondurulmasi
T em——

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK

BAKANLIGI

» Gidalar kolay ¢oziinebilecek ve tiiketilecek miktarlarda dondurulmali,

» (Gidalar uygun kosullarda ve iizerleri kapali kaplarda muhafaza edilmeli
ve dondurulmaya miisait ambalajlar kullanilmals,

» Gidalar kendi iriin gruplarina gore smiflandirilarak dondurucuya
yerlestirilmeli,

» Gidalarin etiketlerinde gidanin son tiiketim tarihi bilgileri ile birlikte
muhafaza sicakligi belirtilmeli,

» Gidalar etiketinde belirtilen muhafaza kosullarinda muhafaza

edilmelidir.



Buzdolabinda Saklama
o —

'GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Buzdolabinin dogru ¢alisip ¢alismadigi kontrol edilmeli,

» Buzdolabinda gidalar1 gereginden uzun siire tutmamali,

» Cig ve pismis gidalarin birbiriyle temasi engellenmeli,

» Gidalar1 buzdolabr posetinde veya saklama kaplarn iginde
muhafaza etmeli,

» Sicak gidalar buzdolabina direk konulmamali,

» Buzdolab1 temiz tutulmali ve kapisi agik birakilmamali,

» Kisa siirede saklanacak gidalar sogukta +4°C’de,

» Uzun siire bekletilmesi gereken gidalar -18°C’de muhafaza

edilmelidir.



Cabuk Bozulan Gidalar

< g |
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TC
GIDA TARIM VE HAY VANCILIK
BAKANLIGI

Sofukta muhataza
edilmesi gereken baz Sevkiyat sicakhé
gidalar

SUt ve sOt Ordnleri 0-4+4C

Kanaoth Et Maksimum +4 C
Kirrmizi Et Maksimum + 7 C
Kiyma Maksimum + 2 C
Dondurulmusg gidalar Minimum -18 C




Sicaklik Kontroli ve Soguk Zincir
e —

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Gidanin sogutma islemi hizla gergeklestirilmeli,

» Sicaklik 60°C’den 37°C’ye en ¢ok iki saatte,

» 37°C’den 4°C’ye en ¢ok dort saatte disiiriilmeli,

» (Gida tiiketilinceye kadar sicak olarak muhafaza edilecekse, muhafaza
sicaklig1 63°C’nin lizerinde olmali,

» Soguk tiiketilen veya sogukta muhafaza edilen gidalar 4°C’nin altindaki

ortamlarda bekletilmelidir.



T rem—

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
RAKANLIGH



/-Tc\/

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK

BAKANLIGI

>

Gidanin Servisi, Satis1 ve Tuketime Sunumu

Gidalar ambalajli veya kapali olarak sergilenmeli ve bulasma
kaynaklarindan korunmali,

Gidalarin sogukta muhafazasinda oncelikli olarak o gida i¢in tavsiye
edilen sicaklik kosullar1 saglanmali,

Tiketime hazir gidalar herhangi bir bulasmayi1 onleyecek nitelikte
muhafaza edilmeli, sergilenmeli ve sunulmali,

Hava akimini saglamak i¢in gidanin etrafinda yeterince yer
birakilmali,

Gidalar self-servis seklinde tiiketime sunuluyorsa koruyucu perde,

kapak veya camekan kullanilmalidir.



Gidanin Servisi, Satisi ve Tiuketime Sunumu
/-Tc\/

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Sicak servis edilen gidalar 63°C’nin altinda en ¢ok 2 saat ve soguk gidalar
Ise 8°C’nin iistiinde en cok 4 saat bekletilmeli,

» (Gidalarin hazirlanmasi, iretimi, tilketime sunulmasi ve servisinde iyi
hijyen uygulamalarina dikkat edilmeli,

» Ambalaj1 agilarak satisa sunulan {iriinlerin etiketlerinde raf 6mrii mutlaka
bulunmali,

» Ambalajsiz gidalar bir personel gozetim ve denetiminde satis ve tiiketime
sunulmali,

» Alerjik reaksiyona sebep olabilecek gidalar ayr1 yerde tutulmalidir.



Izlenebilirlik

/ TC.
GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Gidanin geriye doniik izlenebilirliginin saglanmasina

dikkat edilmeli,
» Gidaya ait izlenebilirlik bilgileri gidanin kabul kayitlari ile

fatura/irsaliyelerinden takip edilmeli,

» Piyasaya arz edilecek gidada izlemeyi saglamaya yonelik

olarak, izlenebilirligi saglayan her tiirlii belgeyi iirtiniin raf

omriiniin bitiminden itibaren ii¢ ay siireyle muhafaza
etmell,

» Yilda en az bir kez izlenebilirlik sistemini gozden

gecirerek, sistemin saglikli ¢alistigini kontrol etmeli ve

kayit altina almalidir.



Geri Toplatma ve Acil Durumlar
/-Tc\/

'GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Gida tedarikgileri gidalarda olumsuzluk olmasi, bulasma riski veya
bozulma olmasi durumunda gidalarin toplatilmasi igin gida isletmelerini
bilgilendirmeli

> Isletmeci gidanin toplu bir sekilde tiiketilmesi sonucunda gida kaynakli
hastalik veya zehirlenmeye maruz kalmis birden ¢ok tiiketiciden sikayet
almas1 veya kisilerin zehirlendigine dair rapor bulunmasi: durumunda,
Igili grda maddesini satistan ve tiiketimden kaldirmali,

> Isletme tarafindan geri toplatilan, satistan ve tiiketimden kaldirilan
gidalar ve gida bilesenleri, giivenilir kaplarda ayr1 alanlarda muhafaza

edilmelidir.



| Geri Toplatma ve Acil Durumlar

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Ayrilan gidalarin gida giivenilirligi ve insan sagligi yoniinden mevzuata
uygunlugu degerlendirilmeli,

> Insan saghgm ilgilendiren acil durumlarda gida isletmecisi ve okul
idaresi konuyla ilgili olarak en hizli sekilde Bakanligi ve Saglik

Bakanligini bilgilendirmelidir.



T rem—

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
RAKANLIGH



Gida Isletmelerinin Resmi Kontrolii
o —

'GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Gida isletmelerinde gida giivenilirligi ve hijyen kontrolii, Gida, Tarim ve
Hayvancilik [l/llge Miidiirliikleri'nde gdérev yapan

yiiriitiliir.

» Milli Egitim Bakanlig1 personeli tarafindan yapilan denetimlerde tespit
edilen gida giivenilirligi ve hijyen sartlarinda eksiklikler var ise okul ve
kurum yoneticileri Gida, Tarim ve Hayvancilik ve/veya Saglik 11 / Ilge
Miidirlikleri ile isbirligi yapar.

» Gida isletmecisi, gidanin insan sagligint bozdugu siiphesi durumunda,
Gida, Tarim ve Hayvancilik ile Saghik Il/Ilce Miidiirliigii yetkililerine ve
okul idaresine ivedilikle haber vermek, satis ve tiiketimini durdurmak

zorundadir.



Gida Satis ve Toplu Tiiketim Yerlerine ait
— Kontrol Formu

TC
GIDA TARIM YE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

» Milli Egitim Bakanlig1 personeli tarafindan gida isletmelerinde yapilan

denetim sonucunda ilgili personel “Gida Satis ve Toplu Tiiketim

Yerlerine ait Kontrol Formunu” diizenler. (Form Ektedir.)

» Acil durumlar hari¢, diizenlenen form bir hafta icerisinde kontroliin
yapildig: ilin Gida, Tarim ve Hayvancilik 1l/Ilce Miidiirliiklerine teslim
edilir.

» “Gida Satis ve Toplu Tiiketim Yerlerine ait Kontrol ve Denetim Formu”
sonuclarimin mevzuata uygun olmamasi durumunda yapilan denetim
sonucu ihbar olarak degerlendirilir ve formun diizenlendigi gida

isletmesinde 1lgili mevzuat ¢ercevesinde resmi kontrol yapilir.
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Mudirliguimi Kontrol Gorevlileri
tarafindan yapilan denetimlerin ve alinan
numunelerin, gocuklarin ve biiyiiklerin
saghigini  korumaya ydnelik bir kamu
hizmeti oldugu unutulmadan,
denetimlerde  Kontrol  Gérevlilerine
gerekli  kolayligin  saglanacagina ve
isletmelerinizde asgari teknik ve hijyenik
sartlara uymak, gida guvenilirligini
saglamak igin gereken azami gayreftin
gosterilecegine olan inancimizla,
mutlu ve saglikh yarinlar dileriz.




TESEKKUR
EDERIZ.



http://dir.coolclips.com/People/Sleeping/sleepwalker_wb027146.html

